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Lassen Sie Ihr Fest unsere Sorge sein

Wildspezialititen

Vorspeisen

Siilzchen vom Hirschtafelspitz mariniert mit Kerndl und Schilcheressig
Rosa gebratener Gamsriicken mit Preiselbeer-Orangensauce und Sellerie-Nuss-Salat

Fasanenmousse mit Traminergelee und buntem Salatstrdu3chen mariniert mit Mohndl

Suppen

Klare Suppe und Pofessen vom Wildgefliigel
Wildpiireesuppe mit Obershdubchen und Kréutercroutons

Kiirbiscremesuppe mit gebackenen Wildkndderl

Zwischengerichte:

Kréauternudeln mit Peperonatta aus Gamsriickenstreifen, Tomaten und Paprika

Erddpfel-Wildkroketten in Wacholderrahm mit Apfelrotkraut

Hauptgerichte:

Fasanenbrust im Speckmantel mit Veltlinerbrandsauce, Kohlsprossen und Erdipfeldukaten
Wildschweinkotelette in Hagebuttensauce mit Krautfleckerl und glacierten Birnenspalten
Rehriicken im Blétterteigmantel auf Kohlrahmgemiise mit Mandelbéllchen
Burgunderbraten von der Hirschkalbsschulter mit Apfelrotkraut und Serviettenknddel

Im Ganzen gebratene Wildente in Thymiansaft mit Rostgemiise und Erddpfeldukaten

Desserts:

Herbstlicher Fruchtsalat mit Lebkuchen-Eisparfait
Zimt-Schokoladenmousse mit Rumzwetschken und Krauterlikérschaum

Karotten-Nusspudding mit Schokoladensauce und Schlagobers



