
 

 

 

Warme Hauptspeisen. 
 
 
 

Ein paar Vorschläge die man noch verfeinern oder neu zusammenstellen kann. 
Auch andere Speisen sind möglich je nach Vorstellung und Wunsch. 
 
 
GekochterTafelspitz: mit Röstkartoffeln und Semmelkren  
( Blaukraut)           
 
Kalbsbraten: mit Serviettenknödel und gem. Salat      

 
Bratl in der Rhein: Knödel, Kartoffeln, Stöckelkraut, Rettichsalat    

mit Brat-Speckknödel          
 
Cordon Bleu: mit Petersielkartoffeln (od. Pommes od. Reis) und  
gem. Salat            
 
Wiener Schnitzerl vom..........: mit Reis od. Salzkartoffeln  

gem. Salat            
 
Naturschnitzerl vom Kalb mit Reis , Kartoffeln und Salat    
 
Putenspieß mit Letscho und Kartoffel od Reis      

 
Putenbrust Natur gefüllt mit Spinat u. Schafkäse od. mit  

 Schinken und Käse im Natursaftl mit Beilage nach Wunsch.        
 
Schweinemedallions rosa gebraten mit Championsoße, 
Gemüse, Kroketten und gem. Salat  
       
Picatta Florentina – Zarte Schweinsschnitzel(Pute)  

Tomatensauce, Spaghetti         
 
Lasagne mit Gemüse od. Fleisch       
 
Spagetti cabonara od. bolonese         
 
Tagliatelle mit Lachs und grünem Salat       

 
Bauernschmaus: mit Knödel und Sauerkraut       
Rindsroulade: mit Reis od. Nudeln und gem. Salat      



 
Rinderschmorbraten: in Zweigeltsauce und Serviettenknödel 

mit Gemüse            
 
Burgunderrinderbraten mit Serviettenknödel,  
Preiselbeeren und Blaukraut        
 
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und Salatteller     

 
Rindsgulasch: mit Nudeln od. Gebäck        
 
Innviertler Knödel mit Sauerkraut  

         
Schweinekotelett: mit Poteto–Wegdes und Tippsauce 

       
Hirschbraten mit Semmelknödel und Blaukraut     

 
Fisch 
Gegrillter Zander mit Kartofferl und Salatteller     
Lachs in Blätterteig mit Spinatspiegel, Butterkartoffel    
Lachs im Blätterteig mit Kartoffel und Weinschaumsauce    
Lachs auf Dillsauce mit Butterkartoffel und grünem Salat    
Zander mit Kartoffeln auf Gemüsebett und Kräutersauce      
 
Gedämpften Karpfen auf Gemüse        
 

Verschiedene Fische gegrillt Preis nach Art und Saison Tagespreis 
 
 
Grill Buffet:  
Putenspieße, eingelegtes Putenfleisch,  
Kotelett, Schopf, Bauch, Käsekrainer, Bratwürstel              
mediteranes Gemüse, Salate 
Brot und Gebäck,            
 
mit zusätzlich Fischfilets, Shrimps        
mit zusätzlich  Filet- Steak        
 
 Folienkartoffel: pro Stück mit Sauce          
  

Andere Grillspecialitäten auf Anfrage 
          
Fitnessteller mit Schweinefilet od. Putensteifen  paniert od. gegrillt.   
Shrimps gegrillt auf verschiedenen grünen Salaten mit Cabatta     
Hühnchenstreifen mit Cocktailsauce u. Gebäck       
Gemüsepfanne mit Beilage        
Gemüsestrudel  mit Veltlinersauce   
Asiatische Gemüsepfanne            



 
Eierschwammerl: mit Rahmsoße und Knödel, Salat Preis je nach Saison 
Innviertler Knödel: gemischt        
Stelze: mit Kren und Brot            
Surripperl od. Spare Rips: mit Tippsauce, Brot und gem. Salat                
Hähnchenteile gegrillt mit Beilage.        
Hähnchenflügerl in pikanter Marinade mit Beilage     
Hänchenhaxerl in pikanter Marinade mit Beilage     

 
Verschiedene Salate vom Buffet groß                    

       klein          
 
Paar Weiß-Würste mit Brezel             
 
 
Blunzengröstel mit Sauerkraut            
Schinkenfleckerl mit Salat                      
Thunfischsalat 
Rindfleischsalat  
Griechischer Bauernsalat groß                      
Sulz mit Lauch            
Tomaten – Mozzarella           
Schweizer Wurstsalat         
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Das ist ein Teil unserer Speisenauswahl. Gerne bitten wir auch viele andere 
Speisen nach Rücksprache je nach Veranstaltung und Wunsch bzw. Saison 

gerne für Sie an.  


