
 

Hochzeitsmenü 

Vorspeise 

 

 

– Gurke Granatapfel Pumpernickel * 

Zwischengang 

 

Kräftige Rindersuppe mit Leberknödeln oder Nudeleinlage 

Hauptgang 

-Rotweinsauce 

mit Kartoffelgratin und karamellisierten Karotten. 

 

mit Wasabipüree und Herbstgemüse 

 

an Butterreis und Gemüse- Ratatouille 

Nachspeise 

Süsse Triologie mit 

Limetten-Nougat-Mousse 

Topfenknödel auf Beerenröster 

Kürbiskern-Vanille- Küchlein 

 



 

Mitternachtssnack 

Gulaschsuppe mit Brot od. Gebäck  

Würstel mit Krenn u. Senf mit Semmerl  

Weißwürste mit Breze und Senf  

Schinken od. Käsestangerl  

Aufstriche mit Brot u. Gebäck pro Pers.  

Salate wie Nudelsalat, Essigwurst ab  

Rindfleischsalat, Schweizerwurstsalat, Putensalat, Buntersalat usw.  

Kaltes Buffet Preis je nach Zusammenstellung  

Käseplatte Preis je Zusammenstellung ab Businessbrötchen  

Sancks: Tramazzini, Bringls, Partybrezen, Jourgebäck mit Füllung usw.  


